
Price / Cup

60㎖ 30㎖

1 販売価格
（税込）

720㎖ 5,500¥       

Alc. 16% 40% +3

酸度 Acidity 1.3

2 販売価格
（税込）

720㎖ 6,050¥       

Alc. 16% 35% -4

酸度 Acidity 1.2

3 販売価格
（税込）

720㎖ 3,300¥       

Alc. 16% 40% +2

酸度 Acidity 1.5

4 販売価格
（税込）

720㎖ 12,100¥     

Alc. 15% 23% -5

酸度 Acidity 1.4

5 販売価格
（税込）

720㎖ 11,000¥     

Alc. 16% 40% +3

酸度 Acidity 1.6

6 販売価格
（税込）

720㎖ 3,300¥       

Alc. 15% 40% +3

酸度 Acidity 1.3

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

AKAIWAOMACHI OKAYAMA / TOSHIMORI SHUZO

赤磐雄町 岡山県　/　利守酒造

フルーティーな香り、雄町らしい旨味と厚み

Fruity aroma with rich and gentle taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 雄町 OMACHI

豊かなコクとキレ

Rich and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

TENKOU

瑞秀 中汲み囲い 石川県　/　福光屋

豊かな香りと味わい、滑らかな飲み口

Rich aroma and taste with gentle mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Elegant aroma with smooth and clear mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 菊水 KIKUSUI

MIZUHO ISHIKAWA / FUKUMITSUYA

KURAMITSU NIIGATA / KIKUSUI SHUZO

蔵　光 新潟県　/　菊水酒造

気品ある華やかな香り、スムーズな口当り

AKITA / KODAMA JOZO

太平山 天功 秋田県　/　小玉醸造

日本酒
SAKE

SAKE TYPE

Brand name Area / Producer Price / Bottle  (tax included)

出羽桜 雪漫々 山形県　/　出羽桜酒造

華やかな香り、奥深い上品な味わい

Elegant aroma with gentle mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Gentle and mild after the maturation of more than 7 years
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

DEWAZAKURA YAMAGATA / DEWAZAKURA SHUZO

URAKASUMI MIYAGI / SAURA

浦 霞 古酒 宮城県　/　佐浦

7年の熟成を経て、穏やかで上品な香りと柔らかい旨味・甘味を感じる



7 販売価格
（税込）

720㎖ 13,200¥     

Alc. 15% 35% -3

酸度 Acidity 1.5

8 販売価格
（税込）

720㎖ 5,500¥       

Alc. 16% 45% -1

酸度 Acidity 1.6

9 販売価格
（税込）

720㎖ 3,300¥       

Alc. 16% 49% -2

酸度 Acidity 1.3

10 販売価格
（税込）

720㎖ 3,630¥       

Alc. 11% 50%

酸度 Acidity

11 販売価格
（税込）

720㎖ 3,960¥       

Alc. 16% 35%

酸度 Acidity

12 販売価格
（税込）

720㎖ 3,520¥       

Alc. 16% 40% +2

酸度 Acidity 1.3

13 販売価格
（税込）

720㎖ 4,400¥       

Alc. 16% 35% -4

酸度 Acidity 1.5

Good balance of acidity and sweetness

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

原　田 山口県　/　はつもみぢ

甘味と酸味の心地よい調和

甘くフルーティーな香り、爽やかな酸味

Fruity aroma with refreshing acidity

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 祝・京の輝き IWAI・KYOUNOKAGAYAKI

使用米（Rice) 福乃香 FUKUNOKA

HATSUHINODE KYOTO / HANEDA SHUZO

初日の出 京都府　/　羽田酒造

HARADA YAMAGUCHI / HATUMOMIJI

福無量 長野県　/　沓掛酒造

華やかな香り、きれいな甘味

Elegant aroma with refreshing sweetness

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

ロ　万 福島県　/　花泉酒造

甘酸っぱい香り、軽快ながら甘旨味のある味わい

Fruity and juicy aroma with rich sweet taste

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Juicy and dry

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 吟烏帽子 GIN EBOSHI

ROMAN FUKUSHIMA / HANAIZUMI SHUZO 純米大吟醸 / Junmai-Daiginjo

HASSEN BLANC AOMORI / HACHINOHE SHUZO

八仙 blanc 青森県　/　八戸酒造

ジューシーで辛口の白ワインのような酸味　白麹使用

金紋錦 KINMONNISHIKI使用米（Rice)

FUKUMURYO NAGANO / KUTSUKAKE SHUZO

Rich aroma, delicate mouthfeel, and well balanced acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

GOLD POENIX TOCHIGI / KOBAYASHI SHUZO

MASUMI YUMEDONO NAGANO / MIYASAKA JOZO

真澄 夢殿 長野県　/　宮坂醸造

芳醇な香り、きめ細かな口当り、バランス良い酸味

使用米（Rice) 愛山 AIYAMA

鳳凰美田 Gold Phoenix 栃木県　/　小林酒造

マスカットのような香り、円熟した味わい

Muscat like fruity aroma with matured gentle taste

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)



14 販売価格
（税込）

720㎖ 3,300¥       

Alc. 16% 50% +1

酸度 Acidity 1.5

15 販売価格
（税込）

720㎖ 4,070¥       

Alc. 15% 40% 非公開

酸度 Acidity 非公開

60㎖ 30㎖

16 販売価格
（税込）

720㎖ 5,500¥       

Alc. 16% 35% +2

酸度 Acidity 1.1

17 販売価格
（税込）

720㎖ 4,000¥       

Alc. 16% 40% +3

酸度 Acidity 1.3

18 販売価格
（税込）

720㎖ 2,970¥       

Alc. 15% 50% +4

酸度 Acidity 1.3

19 販売価格
（税込）

720㎖ 5,500¥       

Alc. 16% 35% +4

酸度 Acidity 1.2

21 販売価格
（税込）

720㎖ 4,400¥       

Alc. 17% 50%

酸度 Acidity

Fruity and smooth
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

MASUIZUMI TOYAMA / MASUDA SHZUOTEN

満寿泉 富山県　/　桝田酒造店

フルーティーですっきりとした味わい

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

高清水 瑞兆 秋田県　/　秋田酒類製造

フルーティーな香りとシルキーで滑らかな口当り

Fruity aroma with silky gentle mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

TAKASHIMIZU AKITA / AKITA SHURUI SEIZO

SAWANOI TOKYO / OZAWA SHUZO

澤乃井 東京都　/　小澤酒造

淡麗で芳醇な味わい

Light yet rich taste

まろやかな吟醸香、フレッシュな味わい

Gentle aroma with refreshing taste

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

SHIGEMASU FUKUOKA / TAKAHSHI SHOTEN

繁桝 箱入娘 福岡県　/　高橋商店

末廣 玄宰 福島県　/　末廣酒造

品の良い香りと膨らみのある味わい

Elegant aroma with rich body
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

SUEHIRO FUKUSHIMA / SUEHIRO SHUZO

Smooth and refreshing

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦・五百万石 YAMADANISHIKI・GOHYAKUMANGOKU

GEKKEIKAN KYOTO / GEKKEIKAN

月桂冠 鳳麟 京都府　/　月桂冠

すっきりと爽やかな香味

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KU AICHI / SEKIYA JOZO

空 愛知県　/　関谷醸造

なめらかで上品な味わい

Gentle and smooth
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)



22 販売価格
（税込）

720㎖ 6,600¥       

Alc. 18% 35% +4

酸度 Acidity 1.3

23 販売価格
（税込）

300㎖ 858¥          

Alc. 15% 48% +6

酸度 Acidity 1.2

24 販売価格
（税込）

180㎖ 599¥          

Alc. 17% 50% +1.5

酸度 Acidity

60㎖ 30㎖

31 販売価格
（税込）

720㎖ 2,035¥       

Alc. 15% 55% -1

酸度 Acidity 1.7

32 販売価格
（税込）

720㎖ 1,705¥       

Alc. 15% 55% +2

酸度 Acidity 1.8

34 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       

Alc. 15% 55% +5

酸度 Acidity 1.4

 

36 販売価格
（税込）

720㎖ 1,925¥       

Alc. 15% 50%/55% ±0

酸度 Acidity 1.6

バナナのような優しい香りと、爽やかな酸味

Gentle aroma like banana with refreshing acidity

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦・夢一献 YAMADANISHIKI・YUMEIKKON

WAKANAMI FUKUOKA / WAKANAMI SHUZO

若　波 福岡県　/　若波酒造

Refreshing and well balanced

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU

KOKURYU FUKUI / KOKURYU SHUZO

黒　龍 福井県　/　黒龍酒造

爽やかな飲み心地

使用米（Rice) 雄町 OMACHI

大典白菊 岡山県　/　白菊酒造

雄町の特徴を出した、ふくらみと旨味

Gentle and rich umami of Omachi rice

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Elegant aroma with delicate taste

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦・秋田酒こまち YAMADANISHIKI・AKITASAKEKOMACHI

TAITENSHIRAGIKU OKAYAMA / SHIRAKIKU SHUZO

YUKINOBOUSHA AKITA / SAIYA SHUZOTEN

雪の茅舎 秘伝山廃 秋田県　/　斎彌酒造店

華やかで濃厚な香り、きめ細かな味わい

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 Domestic Rice

GOLD KAMOTSURU HIROSHIMA / KAMOTSURU SHUZO

ゴールド賀茂鶴 広島県　/　賀茂鶴酒造

大吟醸特有の華やかな香りと、芳醇でキメ細やかな味わい

Refined aroma and smooth taste with gold leaf in the bottle

キレの良い淡麗な味わい

Light and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

DEWAZAKURA YAMAGATA / DEWAZAKURA SHUZO

出羽桜 大吟醸 山形県　/　出羽桜酒造

東 長 しずく搾り 佐賀県　/　瀬頭酒造

フルーティーな香り、やさしい米の甘み

Fruity aroma with sweetness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

AZUMACHO SAGA / SETOU SHUZO



37 販売価格
（税込）

720㎖ 1,925¥       

Alc. 17% 55% +5

酸度 Acidity 2.0

38 販売価格
（税込）

720㎖

300㎖
    ￥ 1760

￥   748

Alc. 15% 50% -6

酸度 Acidity 1.8

39 販売価格
（税込）

720㎖ 1,870¥       

Alc. 15% 50% -2

酸度 Acidity 1.5

40 販売価格
（税込）

720㎖ 1,980¥       

Alc. 15% 50% +1

酸度 Acidity 1.8

41 販売価格
（税込）

720㎖ 1,705¥       

Alc. 17% 50%

酸度 Acidity

42 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       

Alc. 15% 50% -4

酸度 Acidity 1.7

43 販売価格
（税込）

720㎖ 1,400¥       

Alc. 15% 55% +8

酸度 Acidity 1.3

使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

文佳人 リズール 高知県　/　アリサワ

マスカットのような香り、さらさらとほどける旨味

Fruity aroma with light and crisp taste

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Gentle aroma with refreshing taste

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

BUNKAJIN KOCHI / ARISAWA

使用米（Rice) 出羽キラリ DEWAKIRARI

GANGI YAMAGUCHI / YAOSHIN SHUZO

雁木 みずのわ 山口県　/　八百新酒造

穏やかな香りと軽快な味わい

フルーティーで軽やか

Light and fruity

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

使用米（Rice) 山田錦/国産米 YAMADANISHIKI / DOMESTIC RICE

KANKOBAI MIE / KANKOBAI SHUZO

寒紅梅 三重県　/　寒紅梅酒造

蓬莱泉　和 愛知県　/　関谷醸造

甘味と酸味のバランスがとれた旨口

Well balanced acidity and sweetness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Gentle aroma and smooth mouthfeel

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

HORAISEN WA AICHI / SEKIYA JOZO

DAIJIROU SHIGA / HATA SHUZO

大治郎 滋賀県　/　畑酒造

穏やかな香り、やわらかい飲み口

Refreshing and dry
精米歩合（Polishing ratio)

KOMEHYAPPYO NIIGATA / TOCHIKURA SHUZO

米百俵 常在戦場 新潟県　/　栃倉酒造

華やかな香り、すっきりとキレの良い後口

Fruity aroma with crisp mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 越淡麗 KOSHITANREI

KIYOIZUMIGAWA YAMAGATA / EAU DE VIE SHONAI

清泉川 美味宙水 山形県　/　オードヴィ庄内

清らかな辛口　爽やかで軽快

日本酒度（Sake Meter Value)



B1 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       

Alc. 15% 60%

酸度 Acidity

B2 販売価格
（税込）

720㎖ 2,310¥       

Alc. 16% 60% +2

酸度 Acidity 1.7

60㎖ 30㎖

46 販売価格
（税込）

720㎖ 2,200¥       

Alc. 15% 50% +6

酸度 Acidity 1.1

60㎖ 30㎖

51 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       

Alc. 15% 55%/60% +1

酸度 Acidity 1.7

52 販売価格
（税込）

720㎖ 1,705¥       

Alc. 15% 60%

酸度 Acidity

54 販売価格
（税込）

720㎖ 1,650¥       

Alc. 15% 60% +4

酸度 Acidity 1.5

55 販売価格
（税込）

720㎖ 1,750¥       

Alc. 15% 50% +2

酸度 Acidity 1.3

Gentle and smooth

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

新潟県　/　宮尾酒造

柔らかで後口がきれい

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦・なつほのか YAMADANISHIKI・NATSUHONOKA

HOUHAI AOMORI / MIURA SHUZO

豊　盃 青森県　/　三浦酒造

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

YAMATSURU NARA / NAKAMOTO SHUZOTEN

山　鶴 奈良県　/　中本酒造店

Elegant aroma with delicate and dry taste

KIRITSUKUBA IBARAKI / URAZATO SHUZOTEN

霧筑波 茨城県　/　浦里酒造店

10号酵母の華やかな香り、繊細な辛口

TENYURIN MIE / TAKAHASHI SHUZO

天遊琳 三重県　/　タカハシ酒造

清涼感のある飲み口、爽やかな味わい

落ち着きのある香り、優しい味わい

Gentle and mild

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 豊盃 HOUHAI

すっきりした辛口

Crisp and dry

Refreshing and crisp

精米歩合（Polishing ratio)

使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU

ODAYAKA FUKUSHIMA / NIIDAHONKE

おだやか 福島県　/　仁井田本家

みずみずしくジューシー　自然栽培米使用

Fruity and juicy
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU

TAMAGAWA KYOTO / KINOSHITA SHUZO

玉　川 京都府　/　木下酒造

軽快でフルーティー　無農薬米使用

Fruity and light
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU

SHIMEHARITSURU NIIGATA / MIYAO SHUZO

〆張鶴 純



56 販売価格
（税込）

720㎖ 1,694¥       

Alc. 15% 65%

酸度 Acidity

57 販売価格
（税込）

720㎖ 1,419¥       

Alc. 15% 65% +2

酸度 Acidity 1.5

58 販売価格
（税込）

720㎖ 1,485¥       

Alc. 15% 55% +3

酸度 Acidity 1.5

59 販売価格
（税込）

720㎖ 1,331¥       

Alc. 15% 65% +2

酸度 Acidity 1.2

61 販売価格
（税込） 180㎖ 2,200¥       

Alc. 15% 65%

酸度 Acidity

62 販売価格
（税込） 500㎖ 1,760¥       

Alc. 12%

酸度 Acidity

63 販売価格
（税込）

720㎖ 1,650¥       

Alc. 16% 66% +8

酸度 Acidity 2.0

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) さがの華 SAGANOHANA

使用米（Rice) 広島県産米 HIROSHIMA RICE

富久長 Bon Time Style:B 広島県　/　今田酒造本店

酸味と米の甘みのバランスを生かした新しいタイプの日本酒

New type of sake balancing acidity and sweetness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

FUKUCHO HIROSHIMA / IMADA SHUZOHONTEN

味わい深く、軽快さもある

Rich tasite and light mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 千代錦 CHIYONISHIKI

TSUMUGIBIJIN IBARAKI / NOMURA JOZO

紬美人 茨城県　/　野村醸造

Gentle and mild
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KOIMARI NOMANNE SAGA / KOIMARI SHUZO

古伊万里 カップ 佐賀県　/　古伊万里酒造

5種類の伊万里焼カップに入った美しく美味しい酒

Rich sake in 5 types of beautiful Imari pottery

KAIUN SHIZUOKA / DOI SHUZOJO

開　運 静岡県　/　土井酒造場

やわらかい香味

やわらかい口当り、バランスの良い酒

Gentle mouthfeel, well balanced
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 静岡県産米 SHIZUOKA RICE

使用米（Rice) 山恵錦 SANKEINISHIKI

SAYOGOROMO SHIZUOKA / MORIMOTO SHUZO

小夜衣 静岡県　/　森本酒造

木曽路 長野県　/　湯川酒造店

しゃきっとした香味

Juicy and crisp

KISOJI NAGANO / YUKAWA SHUZOTEN

KUJIRA NARA / CHIYO SHUZO

櫛　羅 奈良県　/　千代酒造

おだやかでスッキリした辛口

Gentle and dry
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI



B3 販売価格
（税込） 500㎖ 1,650¥       

Alc. 14% 55% -2

酸度 Acidity 1.5

60㎖ 30㎖

66 販売価格
（税込）

720㎖ 2,035¥       

Alc. 16% 55%/65% +6

酸度 Acidity 2.0

67 販売価格
（税込）

720㎖ 1,367¥       

Alc. 15% 50%～68％ +6

酸度 Acidity 1.6

68 販売価格
（税込） 300㎖ 501¥          

Alc. 16% 55％/60％ +4

酸度 Acidity 1.4

69 販売価格
（税込）

720㎖ 1,578¥       

Alc. 15% 60% +4

酸度 Acidity 1.8

70 販売価格
（税込）

720㎖ 1,540¥       

Alc. 16% 70% -2

酸度 Acidity 2.3

71 販売価格
（税込） 500㎖ 1,980¥       

Alc. 13%

酸度 Acidity

Profound juicy acidity with good sweetness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 総の舞・山田錦・華吹雪 FUSANOMAI・YAMADANISHIKI・HANAFUBUKI

AFS CHIBA / KIDOIZUMI SHUZO

AFS 千葉県　/　木戸泉酒造

独特の高温山廃製法で造られた酒。キレの良い酸味が特徴　R2年産とR5年産のブレンド

濃醇でのみごたえのある味わい

Rich and tasty
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

山田錦・金紋錦 YAMADANISHIKI・KINMONNISHIKI

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KUROOBI ISHIKAWA / FUKUMITSUYA

黒帯 悠々 石川県　/　福光屋

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KIKUHIME ISHIKAWA / KIKUHIME

菊 姫 山廃 石川県　/　菊姫

惣 誉 生酛純米 栃木県　/　惣誉酒造

生酛仕込。生酛の旨みと酸味のバランスが絶妙

Rich umami and good acidity.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Creamy, rich, and dry

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 美山錦・はえぬき MIYAMANISHIKI・HAENUKI

SOHOMARE TOCHIGI / SOHOMARE SHUZO

いづみ橋 黒とんぼ 神奈川県　/　泉橋酒造

生酛造り、2年熟成　キメ細かく、滑らか

Mild and smooth

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

IZUMIBASHI KANAGAWA / IZUMIBASHI SHUZO

Light, smooth, and complex
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) ササニシキ SASANISHIKI

ICHINOKURA MIYAGI / ICHINOKURA

一ノ蔵 有機米使用 宮城県　/　一ノ蔵

軽快で上品な香り、深い味わい

HATSUMAGO YAMAGATA / TOHOKUMEIJO

初　孫 山形県　/　東北銘醸

生酛らしいクリーミーで奥深い味わい

芳醇な旨味の辛口

Rich and dry

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice)



73 販売価格
（税込）

720㎖ 1,870¥       

Alc. 15% 60%

酸度 Acidity

B4 販売価格
（税込）

720㎖ 3,850¥       

Alc. 16%

酸度 Acidity

B5 販売価格
（税込）

720㎖ 1,485¥       

Alc. 16% 90% +8

酸度 Acidity 2.0

76 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       

Alc. 16% 60%

酸度 Acidity

B6 販売価格
（税込）

720㎖ 2,200¥       

Alc. 16% 60% +3

酸度 Acidity 1.5

B7 販売価格
（税込）

720㎖ 2,200¥       

Alc. 20% 80% +20

酸度 Acidity 2.7

B8 販売価格
（税込）

720㎖ 1,540¥       

Alc. 14% 70% -1

酸度 Acidity 3.1

B9 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       

Alc. 16% 80% +4

酸度 Acidity 2.3

有機栽培米使用　うまみたっぷりの重厚な辛口

Rich and very dry
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

使用米（Rice) あきたこまち AKITAKOMACHI

NANOTSUKI IBARAKI / TSUKINOI SHUZOTEN

和の月80 茨城県　/　月の井酒造店

GONINMUSUME CHIBA / TERADAHONKE

五人娘 千葉県　/　寺田本家

無農薬米の生酛純米　旨味とやさしい甘さ

Rich and gentle
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

SENSAI

出羽鶴 松倉 秋田県　/　出羽鶴酒造

のびやかで味わい深い　無農薬米使用

Rich and smooth
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

MATSUKURA AKITA / DEWATSURU SHUZO

熟成感のある厚みのある味わい　燗酒がおすすめ

Rich and matured. Better to be served in warm temperature
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KIDOIZUMI CHIBA / KIDOIZUMI SHUZO

木戸泉 DEEP GREEN 千葉県　/　木戸泉酒造

彌右衛門 素品 福島県　/　大和川酒造店

無農薬栽培米使用　滋味深い米の味わい

Rich taste using organic rice
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Rich and juicy, using organic rice
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 有機吟風 ORGANIC GINPU

YAUEMON FUKUSHIMA / YAMATOGAWA SHUZOTEN

KAMIKAWATAISETSU HOKKAIDO / KAMIKAWATAISETSU SHUZO

上川大雪 吟風 北海道　/　上川大雪酒造

JAS有機認証米を使用　濃厚でジューシー

落ち着いた香り、旨味、キレ味

Gentle and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

SHINKAME SAITAMA / SHINKAME SHUZO 純米 / Junmai

神　亀 埼玉県　/　神亀酒造

HYOGO / YAMANA SHUZO

千歳 ルネサンス 兵庫県　/　山名酒造

無農薬米使用の生酛・酵母無添加　爽やかでコクのある味わい

Rich and refreshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 野条穂 NOJOHO



80 販売価格
（税込）

720㎖ 1,089¥       

Alc. 15% 60% +1

酸度 Acidity 1.4

60㎖ 30㎖

81 販売価格
（税込）

180㎖ 374¥          

Alc. 17%

酸度 Acidity

82 販売価格
（税込）

720㎖ 1,155¥       

Alc. 15% 60%/65% +12

酸度 Acidity 1.2

83 販売価格
（税込） 720㎖ 1,155¥       

Alc. 16% 60% +5

酸度 Acidity 1.3

84 販売価格
（税込） 300㎖ 2,310¥       

Alc. 15% 68% +3

酸度 Acidity 1.3

91 販売価格
（税込）

720㎖ 1,650¥       

Alc. 15% 57% -4

酸度 Acidity 1.5 使用米（Rice) ひとごこち・美山錦 HITOGOKOCHI・MIYAMANISHIKI

七　賢 山梨県　/　山梨銘醸

爽やかな香り、滑らかな喉越し

Refreshing aroma with smooth mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Namazake is an unpasteurized sake. You can enjoy a very fresh and fruity flavor with live enzyme and yeast. It is a type of sake which you can
drink only in Japan.

SHICHIKEN YAMANASHI / YAMANASHI MEIJO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

Dry and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

TOKYO MAMEDARU TOKYO / OZAWA SHUZO

東京SAKE 豆樽 東京都　/　小澤酒造

切れ味の良い酒

おだやかでキレのある

Gentle and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU

使用米（Rice) たかね錦/こしいぶき TAKANENISHIKI/ KOSHIIBUKI

TSURUNOTOMO HIKI SHUZO

鶴の友 新潟県　/　樋木酒造

麒麟山 新潟県　/　麒麟山酒造

キレのある辛口酒

Dry and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

KIRINZAN NIIGATA / KIRINZAN SHUZO

KENBISHI HYOGO / KENBISHI SHUZO

黒松剣菱 兵庫県　/　剣菱酒造

濃厚でコクのある酒

Rich and matured. Nada style.

使用米（Rice) 八反錦 HATTANNISHIKI

西の関 大分県　/　萱島酒造

豊かで深い味わい

Rich and tasty

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

NISHINOSEKI OITA / KAYASHIMA SHUZO



92 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       

Alc. 16% 55% +4

酸度 Acidity 1.7

93 販売価格
（税込）

720㎖ 1,430¥       

Alc. 17% 55% +3

酸度 Acidity 1.4

94 販売価格
（税込）

720㎖ 1,875¥       

Alc. 14% 50% -5

酸度 Acidity 1.7

95 販売価格
（税込）

720㎖ 1,870¥       

Alc. 16% 60% +2

酸度 Acidity 1.6

96 販売価格
（税込）

720㎖ 1,798¥       

Alc. 16% 50%

酸度 Acidity

141 販売価格
（税込）

750㎖ 2,420¥       

Alc. 12% 55% -32

酸度 Acidity 4.0

60㎖

142 販売価格
（税込）

360㎖ 1,100¥       

Alc. 11%

酸度 Acidity 使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

七賢　山の霞 山梨県　/　山梨銘醸

きめ細かい泡とフルーティーな吟醸香

Smooth and refreshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

SHICHIKEN YAMANASHI / YAMANASHI MEIJO

MASUMI NAGANO / MIYASAKA JOZO

真澄 origarami 長野県　/　宮坂醸造

ほど良い酸味と上品な甘さ

Gentle acidity and sweetness

There are sparkling varieties in which the sake is carbonated by trapping carbodioxide produced from second fermentation in the bottle or by
injecting carbondioxide. The appearance differs from a clear type to cloudy type.

辛口　　Dry

華やかな香り、キレのある後口

Fruity aroma with crisp finish
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦・五百万石 YAMADANISHIKI・GOHYAKUMANGOKU

使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

HANEYA TOYAMA / FUMIGIKU SHUZO

羽根屋 煌火 富山県　/　富美菊酒造

フルーティーで透明感のある味わい

Fruity and smooth
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 秋津穂 AKITSUHO

KAZENOMORI NARA / YUCHO SHUZO

風の森 507 奈良県　/　油長酒造

亀泉 CEL-24 高知県　/　亀泉酒造

華やかな香りと白ワインのような酸味

Refreshing and fruity aroma with good acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Fresh and tasty
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 夢山水・一般米 YUMESANSUI・DOMESTIC RICE

KAMEIZUMI KOCHI / KAMEIZUMI SHUZO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

HOURAISEN AICHI / SEKIYA JOZO 純米 / Junmai

蓬莱泉 愛知県　/　関谷醸造

フレッシュ感と純米のコクを味わう

フレッシュな香味

Refreshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

FUDO CHIBA / NABEDANA 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

不　動 千葉県　/　鍋店



60㎖

143 販売価格
（税込） 750㎖ 5,500¥       

Alc. 13%

酸度 Acidity

146 販売価格
（税込）

300㎖ 858¥          

Alc. 5% 70% -90

酸度 Acidity 5.5

60㎖ 30㎖

151 販売価格
（税込）

300㎖ 3,850¥       

Alc. 17% 40% +2

酸度 Acidity 1.2

152 販売価格
（税込）

720㎖ 3,300¥       

Alc. 18% 60% 非公開

酸度 Acidity 非公開

153 販売価格
（税込）

720㎖ 3,190¥       

Alc. 18% 70~75% +2

酸度 Acidity 2.0

60㎖ 30㎖

161 販売価格
（税込）

720㎖ 1,715¥       

Alc. 14% 68% +1

酸度 Acidity 1.4

YOSHINOSUGI NO TARUZAKE NARA / CHORYO SHUZO 純米 / Junmai

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

Taruzake is stored in a Japanese cedar cask for a while to obtain a pleasant cedar aroma. Until the beginning of the 20th century, sake was
normally transported in casks. Now we drink Taruzake at a special occasion such as wedding ceremomy or new year celebration.

ZUISHO KENBISHI HYOGO / KENBISHI SHUZO

瑞祥 黒松剣菱 兵庫県　/　剣菱酒造

5年以上熟成酒のブレンド　濃醇な芳香とまろやかな口当り

Blend of more than 5 years matured sake. Rch and gentle

使用米（Rice) 雄町 OMACHI

吉野杉の樽酒 奈良県　/　長龍酒造

やわらかな樽香とふくらみのある味わいの山廃純米樽酒

Delicate and mild flavor with complexity.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

ナッツ様な熟成香、酸味を伴う旨味

Nutty matured flavor with rich umami and acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KIDOIZUMI CHIBA / KIDOIZUMI SHUZO

木戸泉　純米5年 千葉県　/　木戸泉酒造

熟露枯　大吟醸10年 栃木県　/　島崎酒造

クリーミーでスパイシーな深みのある熟成感

Daiginjo aged more than 5 years. Refined aroma like vanilla with elegant complexity.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Sake that is stored more than 3 years is called Koshu (aged sake). The character of aged sake differs accoding to the environment of the storage.
The color changes to yellow or amber, and the aroma comes to show a charactor like caramel, honey, dried fruits, or knuts, which is a bit similar to
sherry and madeira.

UROKO Daiginjo 10 years TOCHIGI / SHIMAZAKI SHUZO

優しい発泡感。ほのかな甘みとマスカットのような爽やかな風味

Muscat like aroma with refreshing sweetness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 日本晴れ NIHONBARE

甘口　　Sweet
NENE YAMAGUCHI / SAKAI SHUZO

ね ね 山口県　/　酒井酒造

TENZAN SAGA / TENZAN SHUZO

天　山 佐賀県　/　天山酒造

爽やかな辛口

Refreshing and dry
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice



60㎖ 30㎖

171 販売価格
（税込）

300㎖ 1,386¥       

Alc. 16% 65% -44

酸度 Acidity 3.5

172 販売価格
（税込）

720㎖ 2,640¥       

Alc. 16% 60% -60

酸度 Acidity 4.5

173 販売価格
（税込）

720㎖ 4,950¥       

Alc. 15%

酸度 Acidity

TOYAMA / MASUDA SHUZOTEN

百 栃木県　/　渡邊酒造

比較的さっぱりとした貴醸酒。オンザロックで美味しい。

Light type Kijoshu.  Good to be served on the rocks.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

使用米（Rice) ひとごこち・LGCソフト HITOGOKOCHI・LGC-SOFT

MASUIZUMI OAK CASK

HYAKU TOCHIGI / WATANABE SHUZO

HANAHATO 8 years HIROSHIMA / ENOKI SHUZO

満寿泉 オーク樽熟成 富山県　/　桝田酒造店

樽香と蜂蜜様の上品な味わい

Oak flavor with elegant sweetness like honey

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

華鳩　8年貯蔵 広島県　/　榎酒造

とろりと濃厚な甘口。バニラアイスにかけてチョコレートやレーズンと。

Sweet, thick, and complexed. Caramel flavor. Good with ice cream or chocolate.

Kijoshu is made by a special method using sake instead of water in the brewing process, which makes it very rich and sweet.    It is often
described as sweet sherry or dessert wine. Kijoshu shows good complexity after maturing for years.



60㎖

201 販売価格
（税込） 1000㎖ 702¥          

Alc. 0%

酸度 Acidity

202 販売価格
（税込）

490ｇ 1,080¥       

Alc. 0%

酸度 Acidity

203 販売価格
（税込）

720㎖ 899¥          

Alc. 0%

酸度 Acidity

204 販売価格
（税込）

400ｇ 540¥          

Alc. 0%

酸度 Acidity

SHIROKOJI AMAZAKE NAGANO / SENJO

白麹あまざけ 長野県　/　仙醸

白麹の醸すクエン酸の爽やかな酸味が特徴です

Prominent refreshing citric acid produced by white koji

Amazake is a non-alcoholic traditional beverage of Japan. It has been loved by Japanese people as an energy drink to stay health. Many women
drink amazake to keep their skin moist and to keep healthy internal environment.

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米  Domestic rice

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

NIIDAHONKE FUKUSHIMA / NIIDA HONKE

糀あまさけ 福島県　/　仁井田本家

シルキー糀甘酒 石川県　/　福光屋

FUKUMITSUYA ISHIKAWA / FUKUMITSUYA

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

甘さすっきりひかえめ、滑らかな口当り

Light and refeshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

ZAKKOKU AMAZAKE FUKUOKA / YAMAGUCHI SHUZOJO

雑穀甘ざけ 福岡県　/　山口酒造場

米の他に雑穀を使った甘酒、見た目の割にさっぱりしています

Made with 11 kinds of grains.  Mild sweetness.

無農薬・無化学肥料の自然米を使用した、濃厚な味わい

Made only with organic rice.  Thick and rich.


