
Price / Cup

60㎖ 30㎖

1 販売価格
（税込）

720㎖ 4,800¥       

Alc. 16% 35% +1

酸度 Acidity 1.4

2 販売価格
（税込）

720㎖ 6,050¥       

Alc. 16% 35% -4

酸度 Acidity 1.2

3 販売価格
（税込）

720㎖ 3,630¥       

Alc. 15% 40% +7

酸度 Acidity 1.5

4 販売価格
（税込）

720㎖ 3,520¥       

Alc. 17% 50%

酸度 Acidity

5 販売価格
（税込）

720㎖ 3,300¥       

Alc. 17% 50% ±0

酸度 Acidity 1.9

6 販売価格
（税込）

720㎖ 1,870¥       

Alc. 15% 50% +1

酸度 Acidity 1.4

日本酒
SAKE

SAKE TYPE

Brand name Area / Producer Price / Bottle  (tax included)

出羽桜 雪漫々 山形県　/　出羽桜酒造

華やかな香り、奥深い上品な味わい

Elegant aroma with gentle mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Light, gentle, and smooth
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

DEWAZAKURA YAMAGATA / DEWAZAKURA SHUZO

NISHINOSEKI OITA / KAYASHIMA SHUZO

西の関 はんなり 大分県　/　萱島酒造

軽く上品な香り、柔らかな旨味

MUKYU TENON SHIMANE / ITAKURA SHUZO

無窮天穏 SAGA2 島根県　/　板倉酒造

程よい吟醸香、麹由来の甘み

穏やかで上品な香り、すっきりした味わい

Gentle aroma with light mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

SAYOGOROMO SHIZUOKA / MORIMOTO SHZUO

小夜衣 静岡県　/　森本酒造

使用米（Rice) 出羽燦々 DEWASANSAN

FUKII MIE /  ISHIKAWA SHUZO

ふきい 三重県　/　石川酒造

大　山 山形県　/　加藤嘉八郎酒造

トロピカルフルーツ様の香り、柔らかな口当り

Tropical aroma with gentle sweet mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Moderate ginjo aroma with sweetness from koji
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 改良雄町 KAIRYO OMACHI

OYAMA YAMAGATA / KATOKAHACHIROSHUZO

爽やかな香り、まろやかな味わい

Refreshing aroma with gentle taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI



7 販売価格
（税込）

720㎖ 3,080¥       

Alc. 16% 非公開 +3

酸度 Acidity 1.5

8 販売価格
（税込）

720㎖ 2,750¥       

Alc. 16% 38% +3

酸度 Acidity 1.2

10 販売価格
（税込）

720㎖ 5,667¥       

Alc. 16% 35% +1

酸度 Acidity 1.4

11 販売価格
（税込）

720㎖ 3,300¥       

Alc. 16% 50% +5

酸度 Acidity 1.4

12 販売価格
（税込）

720㎖ 3,740¥       

Alc. 16% 40% -2

酸度 Acidity 1.5

13 販売価格
（税込）

720㎖ 3,300¥       

Alc. 14% 40%

酸度 Acidity

14 販売価格
（税込）

720㎖ 3,960¥       

Alc. 16% 35% +4

酸度 Acidity 1.6

Refined and fruity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

KOSHINOISO FUKUI / KOSHINOISO

DAISHINSHU NAGANO / DAISHINSHU SHUZO

大信州 手いっぱい 長野県　/　大信州酒造

洗練された軽快な味わい

Refreshing aroma with rich taste

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 渡船 WATARIBUNE

HAKUKOU HIROSHIMA / MORIKAWA SHUZO

WATARIBUNE IBARAKI / FUCHUHONARE

渡　舟 茨城県　/　府中誉

爽やかな香りと芳醇な味わい

使用米（Rice) さかほまれ SAKAHOMARE

越の磯 福井県　/　越の磯

やや辛口、旨味とキレ

Dry and crisp with rich taste

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

程よい吟醸香、米の旨味

Gentle aroma and rich umami

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

MATSUURAICHI SAGA / MATSUURAICHI SHUZO

松浦一 佐賀県　/　松浦一酒造

白 鴻 沙羅双樹 広島県　/　盛川酒造

落ち着いた上品な香り、すっきりした飲み口

Gentle aroma with refreshing mouthfeel

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

MEIKYOSHISUI NAGANO / OSAWA SHUZO

明鏡止水 磨35 長野県　/　大澤酒造

果実香・甘味・酸味のバランス

Traditional Kimoto-style Daiginjo

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

HAGINISHIKI SHIZUOKA / HAGINISHIKI SHUZO

萩　錦 WIP 静岡県　/　萩錦酒造

生酛造りの大吟醸　杜氏直筆のラベル

Good balance of sweetness, acidity, and fruity aroma

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI



60㎖ 30㎖

17 販売価格
（税込）

720㎖ 3,347¥       

Alc. 16% 40% -1

酸度 Acidity 1.2

18 販売価格
（税込）

720㎖ 2,970¥       

Alc. 15% 50% +4

酸度 Acidity 1.3

20 販売価格
（税込）

720㎖ 3,300¥       

Alc. 17% 40%/50% +4

酸度 Acidity 1.5

22 販売価格
（税込）

720㎖ 6,600¥       

Alc. 18% 35% +4

酸度 Acidity 1.3

23 販売価格
（税込）

300㎖ 858¥          

Alc. 15% 48% +6

酸度 Acidity 1.2

24 販売価格
（税込）

180㎖ 599¥          

Alc. 17% 50% +1.5

酸度 Acidity

60㎖ 30㎖

31 販売価格
（税込）

720㎖ 2,200¥       

Alc. 15% 55% -2

酸度 Acidity 1.7

SAWANOI TOKYO / OZAWA SHUZO

澤乃井 東京都　/　小澤酒造

淡麗で芳醇な味わい

Light yet rich taste

華やかな香り、柔らかで軽やか

Elegant aroma with smooth taste

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

ITTEKISENRYO AKITA / AKITAKEN HAKKO KOGYO

一滴千両 秋田県　/　秋田県醗酵工業

TATSURIKI HYOGO / HONDA SHOTEN

龍力 米のささやき 兵庫県　/　本田商店

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

AZUMACHO SAGA / SETOU SHUZO

フルーティーな香味、キレの良い辛口

Fruity aroma with crisp dry finish
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

キレの良い淡麗な味わい

Light and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

DEWAZAKURA YAMAGATA / DEWAZAKURA SHUZO

出羽桜 大吟醸 山形県　/　出羽桜酒造

東 長 しずく搾り 佐賀県　/　瀬頭酒造

フルーティーな香り、やさしい米の甘み

Fruity aroma with sweetness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 Domestic Rice

GOLD KAMOTSURU HIROSHIMA / KAMOTSURU SHUZO

ゴールド賀茂鶴 広島県　/　賀茂鶴酒造

大吟醸特有の華やかな香りと、芳醇でキメ細やかな味わい

Refined aroma and smooth taste with gold leaf in the bottle

Refreshing sweetness and acidity

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) きたしずく KITASHIZUKU

CHITOSETSURU HOKKAIDO / NIHON SEISHU

千歳鶴 北海道　/　日本清酒

瑞々しい甘みと酸味



32 販売価格
（税込）

720㎖ 1,980¥       

Alc. 15% 55% +1

酸度 Acidity 1.3

33 販売価格
（税込）

720㎖ 2,310¥       

Alc. 15% 40%/50% -7

酸度 Acidity

35 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       

Alc. 16% 50%/58% -1

酸度 Acidity 2.1

36 販売価格
（税込）

720㎖ 1,705¥       

Alc. 17% +5

酸度 Acidity 1.7

38 販売価格
（税込）

720㎖

300㎖
    ￥ 1760

￥   748

Alc. 15% 50% -6

酸度 Acidity 1.8

39 販売価格
（税込）

720㎖ 1,540¥       

Alc. 16% 55% +6

酸度 Acidity 1.5

40 販売価格
（税込）

720㎖ 1,650¥       

Alc. 16% 55% +3

酸度 Acidity 1.6

KAITO OTOKOYAMA FUKUSHIMA / KAITOOTOKOYAMA SHUZO

柔らかな香り、濃密な風味

Gentle aroma with rich flavor

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

MIYOSHI YAMAGUCHI / ABUNOTSURU SHUZO

MIYOSHI KO 山口県　/　阿武の鶴酒造

開当男山 福島県　/　開当男山酒造

穏やかな香味

Gentle flavor

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

甲子 匠の香 千葉県　/　飯沼本家

フレッシュでフルーティー

Fresh and fruity

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

KINOENE CHIBA / IINUMA HONKE

やわらかな果実香とボディ

Rich body with gentle fruity aroma

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 酒造好適米 SHIGA SAKE RICE

使用米（Rice) 山田錦・五百万石 YAMADANISHIKI・GOHYAKUMANGOKU

MIYOSAKAE SHIGA / KITAJIMA SHUZO

御代栄 近江米のしずく 滋賀県　/　北島酒造

使用米（Rice) 山田錦/国産米 YAMADANISHIKI / DOMESTIC RICE

KARIHO AKITA / KARIHO SHZUO

刈　穂 秋田県　/　刈穂酒造

蓬莱泉　和 愛知県　/　関谷醸造

甘味と酸味のバランスがとれた旨口

Well balanced acidity and sweetness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

HORAISEN WA AICHI / SEKIYA JOZO

Fruity and rich

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 夢ささら YUMESASARA

SHOJINSAWA TOCHIGI / MORITO SHUZO

尚仁沢 栃木県　/　森戸酒造

香り豊かな旨口

フレッシュでキメ細かい

Refreshing and delicate

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI



41 販売価格
（税込）

720㎖ 1,815¥       

Alc. 15% 60% ±0

酸度 Acidity 1.4

60㎖ 30㎖

52 販売価格
（税込）

720㎖ 1,320¥       

Alc. 15% 60% +1

酸度 Acidity 1.4

53 販売価格
（税込）

720㎖ 1,815¥       

Alc. 15% 60% 非公開

酸度 Acidity 非公開

54 販売価格
（税込）

720㎖ 1,740¥       

Alc. 15% 55% +3

酸度 Acidity 1.5

56 販売価格
（税込）

720㎖ 1,606¥       

Alc. 15% 55% 非公開

酸度 Acidity 非公開

57 販売価格
（税込）

720㎖ 1,550¥       

Alc. 16% 60% +5

酸度 Acidity 非公開

58 販売価格
（税込）

720㎖ 1,518¥       

Alc. 15% 65% -10

酸度 Acidity 2.0

INATEN NARA / INADA SHZUO

使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

黒松 稲 天 奈良県　/　稲田酒造

まろやかな口当り、ふくらみのある味わい

Mild and rich

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Light and smooth

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) ひとめぼれ HITOMEBORE

KAKUCHO IBARAKI / KAKUCHO HONTEN

TENJOMUGEN MIYAGI / NAKAYU SHZUOTEN

天上夢幻 宮城県　/　中勇酒造店

軽快で滑らか

すっきりした辛口の山廃

Dry and crisp

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU

使用米（Rice) 茨城県産米 IBARAKI RICE

ICHINOTANI FUKUI / UNO SHUZOJO

一乃谷 福井県　/　宇野酒造場

家久長 袋田の滝 茨城県　/　家久長酒造

淡麗でさらりとした味わい

Light and crisp

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

東 龍 龍田屋 愛知県　/　東春酒造

キメ細かい口当り、繊細ですっきりした味わい

Delicate and smooth
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

AZUMARYU AICHI / TOSHUN SHUZO

NINJA SHIGA / SEKO SHUZO

忍　者　 滋賀県　/　瀬古酒造

辛口でキレの良い

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

使用米（Rice) 吟のさと GINNOSATO

菜 々 爽酸甘口 熊本県　/　瑞鷹

爽やかな酸味と米の甘み

Refreshing acidity and umami of rice
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Dry and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 吟吹雪 GINFUBUKI

SAISAI KUMAMOTO / ZUIYO



60㎖ 30㎖

66 販売価格
（税込）

720㎖ 1,367¥       

Alc. 15% 60% +3

酸度 Acidity 1.6

67 販売価格
（税込）

720㎖ 1,870¥       

Alc. 16% 70% -7

酸度 Acidity 2.2

68 販売価格
（税込）

300㎖ 550¥          

Alc. 14% 65%/69% +2

酸度 1.5

69 販売価格
（税込）

720㎖ 1,578¥       

Alc. 15% 60% +4

酸度 Acidity 1.8

70 販売価格
（税込）

720㎖ 1,540¥       

Alc. 16% 70% -2

酸度 Acidity 2.3

71 販売価格
（税込）

720㎖ 1,980¥       

Alc. 15% 70%/80% +3

酸度 Acidity 2.2

73 販売価格
（税込）

720㎖ 1,367¥       

Alc. 15% 68% +6

酸度 Acidity 1.6

SAKARIMASU KANAGAWA / KOGANEI SHUZO

濃醇で飲みごたえのある甘口

Rich and sweet

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 奈良県産米 NARA RICE

使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

KICHO BODAIMOTO NARA / UEDA SHUZO

嬉 長 菩提酛 奈良県　/　上田酒造

盛　升 神奈川県　/　黄金井酒造

コクのある辛口

Rich and dry

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

惣 誉 生酛純米 栃木県　/　惣誉酒造

生酛仕込。生酛の旨みと酸味のバランスが絶妙

Rich umami and good acidity.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Rich and well balanced

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU

SOHOMARE TOCHIGI / SOHOMARE SHUZO

DAISHICHI FUKUSHIMA / DAISHICHI SHUZO

大七　生酛 福島県　/　大七酒造

豊かで厚みのある味わい

GOKYO YAMAGUCHI / SAKAI SHZUO

五　橋 山口県　/　酒井酒造

生酛造り、木桶蒸留のコクのある味わい

濃醇でのみごたえのある味わい

Rich and tasty
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KIKUHIME ISHIKAWA / KIKUHIME

菊 姫 山廃 石川県　/　菊姫

KUROOBI ISHIKAWA / FUKUMITSUYA

黒 帯 悠々 石川県　/　福光屋

Rich and complex
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦・イセヒカリ YAMADANISHIKI・ISEHIKARI

芳醇で落ち着いた味わい

Rich and gentle
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦・金紋錦 YAMADANISHIKI・KINMONNISHIKI



76 販売価格
（税込）

720㎖ 2,200¥       

Alc. 20% 80% +19

酸度 Acidity 2.7

60㎖ 30㎖

81 販売価格
（税込）

180㎖ 374¥          

Alc. 17%

酸度 Acidity

82 販売価格
（税込）

720㎖ 1,155¥       

Alc. 15% 60%/65% +12

酸度 Acidity 1.2

84 販売価格
（税込） 300㎖ 1,980¥       

Alc. 15% 68% +3

酸度 Acidity 1.3

60㎖ 30㎖

91 販売価格
（税込）

720㎖ 1,595¥       

Alc. 15% 50% +2

酸度 Acidity 1.3

92 販売価格
（税込）

720㎖ 1,650¥       

Alc. 13% 50%/55% 非公開

酸度 Acidity 非公開

93 販売価格
（税込）

720㎖ 1,870¥       

Alc. 15% 50% +2

酸度 Acidity 1.8

穀物のような香りと旨味の辛口酒　有機認証酒

Grainy umami-driven flavor. Very dry
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

NANOTSUKI ORGANIC IBARAKI / TSUKINOI SHUZOTEN

和の月 茨城県　/　月の井酒造店

麒麟山 新潟県　/　麒麟山酒造

キレのある辛口酒

Dry and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

KIRINZAN NIIGATA / KIRINZAN SHUZO

KENBISHI HYOGO / KENBISHI SHUZO

黒松剣菱 兵庫県　/　剣菱酒造

濃厚でコクのある酒

Rich and matured. Nada style.

TOKYO MAMEDARU TOKYO / OZAWA SHUZO

東京SAKE 豆樽 東京都　/　小澤酒造

切れ味の良い酒

使用米（Rice) たかね錦/こしいぶき TAKANENISHIKI/ KOSHIIBUKI

Dry and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

爽やかで軽快

Refreshing and light
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI

純米大吟醸 / Junmai-Dauginjo

HANAMI ROMAN FUKUSHIMA / HANAIZUMI SHUZO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

使用米（Rice) 五百万石・夢の香 他 GOHYAKUMANGOKU・YUMENOKA etc.

HARUWATA MIYAGI / KANENOI SHUZO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

春　綿 宮城県　/　金の井酒造

花見口万 福島県　/　花泉酒造

At this time of the year, people enjoy drinking sake to celebrate the coming of spring. Light and refreshing flavor of newly pressed sake is the
character of this season.

HATSUMAGO YAMAGATA / TOHOKU MEIJO

初孫 美咲 山形県　/　東北銘醸

軽快な酸味、フレッシュな味わい

Refreshing acidity and taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 蔵の華 KURANOHANA

低アルコールながら、甘味・旨味をしっかり感じる

Sweet and rich
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)



94 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       

Alc. 14% 70% 非公開

酸度 Acidity 非公開

95 販売価格
（税込）

720㎖ 1,650¥       

Alc. 17% 55% -1

酸度 Acidity 1.7

96 販売価格
（税込）

720㎖ 1,980¥       

Alc. 16% 55% ±0

酸度 Acidity 1.6

97 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       

Alc. 16% 59% -3

酸度 Acidity 1.8

98 販売価格
（税込）

720㎖ 2,200¥       

Alc. 13% 60% -3

酸度 Acidity 1.3

99 販売価格
（税込）

720㎖ 1,815¥       

Alc. 15% 60% +1

酸度 Acidity 2.2

100 販売価格
（税込）

720㎖ 1,980¥       

Alc. 16% 60% +1

酸度 Acidity 2.3

晴れすがた 生 栃木県　/　飯沼銘醸

華やかな香り、爽やかなうまみ

Fruity aroma with refreshing umami
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Pink cloudy sake. Natural color derived from the yeast
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

HARESUGATA TOCHIGI / IINUMA MEIJO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

PIPIPI PINK CLOUDY SAITAMA / ISHII SHUZO 純米 / Junmai

ピンクにごり生 PiPiPi 埼玉県　/　石井酒造

酵母の働きによる自然なピンク色のにごり酒　生

KAMENUMI NAGANO / TSUCHIYA SHUZOTEN 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

亀の海 春うらら 生 長野県　/　土屋酒造店

若々しく、瑞々しい香味

なめらかで優しい甘み、フレッシュ感

Gentle sweetness with refleshing mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 愛山 AIYAMA

使用米（Rice) 彗星 SUISEI

SAKURA TONBO KANAGAWA / IZUMIBASHI SHUZO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

桜とんぼ 神奈川県　/　泉橋酒造

使用米（Rice) 石川門 ISHIKAWAMON

KOZAEMON GIFU / NAKAJIMA JOZO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

小左衛門 生 岐阜県　/　中島醸造

手取川 Sparkling dot 生 石川県　/　吉田酒造店

繊細な甘味と爽やかな酸味の微発泡酒

Sparkling sake with delicate sweetness and refreshing acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Refreshing flavor and fruity aroma
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) ひとごこち HITOGOKOCHI

TEDORIGAWA ISHIKAWA / YOSHIDA SHUZOTEN 純米 / Junmai

Elegant aroma like peach with refreshing acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

RYUSEI HIROSHIMA / FUJII SHUZO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

龍勢 桃ラベル 生 広島県　/　藤井酒造

白桃のような上品な香り、爽やかな酸味

滑らかで瑞々しく、爽やか

Gentle and refreshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 出羽燦々 DEWASANSAN



101 販売価格
（税込）

720㎖ 1,980¥       

Alc. 17% 50% +8

酸度 Acidity 1.7

102 販売価格
（税込）

720㎖ 1,430¥       

Alc. 14% 65% +5

酸度 Acidity 1.4

111 販売価格
（税込）

720㎖ 1,815¥       

Alc. 15% 55% -2

酸度 Acidity 1.8

112 販売価格
（税込）

720㎖ 1,875¥       

Alc. 14% 50% -11

酸度 Acidity 1.8

121 販売価格
（税込）

720㎖ 5,500¥       

Alc. 16% 40% -5

酸度 Acidity 1.4

122 販売価格
（税込）

720㎖ 4,015¥       

Alc. 16% 40% +1

酸度 Acidity 1.2

Namazake is an unpasteurized sake. You can enjoy a very fresh and fruity flavor with live enzyme and yeast. It is a type of sake which you can
drink only in Japan.

きめ細かな酸味、すっきりとしたのど越し

Gentle acidity and refreshing mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦・秋田酒こまち YAMADANISHIKI・AKITASAKEKOMACHI

YUKINOBOSHA AKITA / SAIYA SHZUOTEN 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

雪の茅舎 秋田県　/　斎彌酒造店

KAMEIZUMI KOCHI / KAMEIZUMI SHUZO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

亀泉 CEL-24 高知県　/　亀泉酒造

華やかな香りと白ワインのような酸味

Refreshing and fruity aroma with good acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

桜　顔 岩手県　/　桜顔酒造

リンゴや梨のような穏やかな香り、やや甘口でなめらかな口当り

Fruity aroma with gentle and slightly sweet mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Iwate Prefecture is located in the northeast of the Tohoku region, and the Kitakami Highlands, where limestone and granite are deposited, extend
from north to south, and to the west are the Ou Mountains, where volcanic rocks and tuff are deposited. Due to the snow and rain that falls on
these mountains, Iwate is blessed with an abundance of fresh water containing minerals such as calcium and magnesium. The harsh cold of this
region is not necessarily suitable for rice cultivation, but thanks to the good water and the efforts of the local people over the years, high-quality
sake rice suitable for this region is now being produced.
Iwate is also well known as the hometown of Japan's largest group of chief brewers, “the Nanbu Toji Guild.”

SAKURAGAO IWATE / SAKURAGAO SHUZO 純米大吟醸 / Junmai-Daiginjo

リンゴや桃のような甘い香り、瑞々しくシャープなキレ

Fruity aroma with refreshing and crisp mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 結の香 YUINOKA

使用米（Rice) 結の香 YUINOKA

NANBUBIJIN IWATE / NANBUBIJIN 大吟醸 / Daiginjo

南部美人 岩手県　/　南部美人

MINAMI KOCHI / MINAMI SHUZOJO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

若葉のようにみずみずしい、すっきり軽やかな純米

Refreshing and light
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 夢一献 YUMEIKKON

使用米（Rice) 出羽燦々 DEWASANSAN

MORINOKURA FUKUOKA / MORINOKURA 純米 / Junmai

杜の蔵 春の純米 福岡県　/　杜の蔵

南 無濾過生 高知県　/　南酒造場

フレッシュな喉越し、キレの良さ

Refreshing and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)



123 販売価格
（税込）

720㎖ 2,640¥       

Alc. 16% 50% +1

酸度 Acidity 1.7

124 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       

Alc. 15% 60% -4

酸度 Acidity 2.0

125 販売価格
（税込）

720㎖ 2,145¥       

Alc. 16% 50% ±0

酸度 Acidity 1.4

60㎖ 30㎖

131 販売価格
（税込）

500㎖ 1,650¥       

Alc. 3% 70% -136

酸度 Acidity 2.4

132 販売価格
（税込）

300㎖ 506¥          

Alc. 14% 70% -25

酸度 Acidity 2.0

133 販売価格
（税込）

720㎖ 1,870¥       

Alc. 15% 65%/60% +16

酸度 Acidity 2.2

134 販売価格
（税込）

720㎖ 1,276¥       

Alc. 15% 70% -17

酸度 Acidity 1.5

HAMACHIDORI IWATE / HAMACHIDORI 純米大吟醸 / Junmai-Daiginjo

浜千鳥 岩手県　/　浜千鳥

穏やかな果実香、淡麗やや甘口

使用米（Rice) 亀の尾 KAMENOO

SUISEN IWATE / SUISEN SHUZO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

酔　仙 岩手県　/　酔仙酒造

奥州の龍 岩手県　/　岩手銘醸

旨味と酸味のバランス

Good balance of umami and acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Gentle fruity aroma with light and sweet mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 吟ぎんが GINGINGA

OUSHUNORYU IWATE / IWATE MEIJO 純米 / Junmai

博多練酒 福岡県　/　若竹屋酒造場

とろけるような絹ごしの舌触りの甘酸っぱいお酒　室町時代の製法を再現

Silky and mild taste. Creamy and thick
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Nigori has a cloudy appearance caused by yeast and fine particles of rice because it is pressed with a coarse meshed cloth.           It usually
has a pronounced taste of rice.

HAKATANERIZAKE FUKUOKA / WAKATAKEYA SHUZOJO 純米 / Junmai

華やかでジューシー

Aromatic and juicy
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 岩手県産米 IWATE RICE

KIMOTO NO DOBU NARA / KUBOHONKE SHUZO 純米 / Junmai

生酛のどぶ 奈良県　/　久保本家酒造

超辛口のにごり

とろりとした濃厚なにごり

Creamy and thick
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 岐阜県産米 GIFU RICE

使用米（Rice) 夢一献 YUMEIKKON

SHIRAKAWAGO GIFU / MIWA SHUZO 純米 / Junmai

白川郷 岐阜県　/　三輪酒造

使用米（Rice) アキヒカリ AKIHIKARI

嘉美心 岡山県　/　嘉美心酒造

フレッシュで軽やか　米の味わいがしっかり

Fresh and light with rich ricy flavor
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Ultra dry cloudy sake
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 阿波山田錦・日本晴 AWA YAMADANISHIKI・NIHONBARE

KAMIKOKORO OKAYAMA / KAMIKOKORO SHUZO 純米 / Junmai



141 販売価格
（税込）

750㎖ 2,420¥       

Alc. 12% 55% -32

酸度 Acidity 4.0

60㎖

142 販売価格
（税込）

360㎖ 1,100¥       

Alc. 11%

酸度 Acidity

146 販売価格
（税込）

300㎖ 858¥          

Alc. 5% 70% -90

酸度 Acidity 5.5

60㎖ 30㎖

151 販売価格
（税込）

300㎖ 3,300¥       

Alc. 17% 40% +2

酸度 Acidity 1.2

152 販売価格
（税込）

720㎖ 2,200¥       

Alc. 18% 60% 非公開

酸度 Acidity 非公開

There are sparkling varieties in which the sake is carbonated by trapping carbodioxide produced from second fermentation in the bottle or by
injecting carbondioxide. The appearance differs from a clear type to cloudy type.

辛口　　Dry

七賢　山の霞 山梨県　/　山梨銘醸

きめ細かい泡とフルーティーな吟醸香

Smooth and refreshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

SHICHIKEN YAMANASHI / YAMANASHI MEIJO

MASUMI NAGANO / MIYASAKA JOZO

真澄 origarami 長野県　/　宮坂醸造

ほど良い酸味と上品な甘さ

Gentle acidity and sweetness

Sake that is stored more than 3 years is called Koshu (aged sake). The character of aged sake differs accoding to the environment of the
storage. The color changes to yellow or amber, and the aroma comes to show a charactor like caramel, honey, dried fruits, or knuts, which is a
bit similar to sherry and madeira.

UROKO Daiginjo 10 years TOCHIGI / SHIMAZAKI SHUZO

優しい発泡感。ほのかな甘みとマスカットのような爽やかな風味

Muscat like aroma with refreshing sweetness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 日本晴れ NIHONBARE

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

甘口　　Sweet
NENE YAMAGUCHI / SAKAI SHUZO

ね ね 山口県　/　酒井酒造

ナッツ様な熟成香、酸味を伴う旨味

Nutty matured flavor with rich umami and acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KIDOIZUMI CHIBA / KIDOIZUMI SHUZO

木戸泉　純米5年 千葉県　/　木戸泉酒造

熟露枯　大吟醸10年 栃木県　/　島崎酒造

クリーミーでスパイシーな深みのある熟成感

Daiginjo aged more than 5 years. Refined aroma like vanilla with elegant complexity.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)



60㎖ 30㎖

161 販売価格
（税込）

720㎖ 1,715¥       

Alc. 14% 68% +1

酸度 Acidity 1.4

60㎖ 30㎖

171 販売価格
（税込）

300㎖ 1,386¥       

Alc. 16% 65% -44

酸度 Acidity 3.5

172 販売価格
（税込）

720㎖ 2,640¥       

Alc. 16% 60% -60

酸度 Acidity 4.5

173 販売価格
（税込）

720㎖ 4,950¥       

Alc. 16%

酸度 Acidity

YOSHINOSUGI NO TARUZAKE NARA / CHORYO SHUZO 純米 / Junmai

Taruzake is stored in a Japanese cedar cask for a while to obtain a pleasant cedar aroma. Until the beginning of the 20th century, sake was
normally transported in casks. Now we drink Taruzake at a special occasion such as wedding ceremomy or new year celebration.

HANAHATO 8 years HIROSHIMA / ENOKI SHUZO

華鳩　8年貯蔵 広島県　/　榎酒造

とろりと濃厚な甘口。バニラアイスにかけてチョコレートやレーズンと。

Sweet, thick, and complexed. Caramel flavor. Good with ice cream or chocolate.

使用米（Rice) 雄町 OMACHI

Kijoshu is made by a special method using sake instead of water in the brewing process, which makes it very rich and sweet.    It is often
described as sweet sherry or dessert wine. Kijoshu shows good complexity after maturing for years.

吉野杉の樽酒 奈良県　/　長龍酒造

やわらかな樽香とふくらみのある味わいの山廃純米樽酒

Delicate and mild flavor with complexity.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) ひとごこち・LGCソフト HITOGOKOCHI・LGC-SOFT

MASUIZUMI OAK CASK TOYAMA / MASUDA SHUZOTEN

満寿泉 オーク樽熟成 富山県　/　桝田酒造店

百 栃木県　/　渡邊酒造

比較的さっぱりとした貴醸酒。オンザロックで美味しい。

Light type Kijoshu.  Good to be served on the rocks.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

HYAKU TOCHIGI / WATANABE SHUZO

樽香と蜂蜜様の上品な味わい

Oak flavor with elegant sweetness like honey

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE



60㎖

201 販売価格
（税込）

630ｇ 540¥          

Alc. 0%

酸度 Acidity

202 販売価格
（税込）

490ｇ 994¥          

Alc. 0%

酸度 Acidity

203 販売価格
（税込）

720㎖ 899¥          

Alc. 0%

酸度 Acidity

糀あまさけ 福島県　/　仁井田本家

糀甘酒 石川県　/　福光屋

添加物不使用のすっきりとした味わい

Made only with koji. Light and refreshing type.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Amazake is a non-alcoholic traditional beverage of Japan. It has been loved by Japanese people as an energy drink to stay health. Many women
drink amazake to keep their skin moist and to keep healthy internal environment.

FUKUMITSUYA ISHIKAWA / FUKUMITSUYA

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

ZAKKOKU AMAZAKE FUKUOKA / YAMAGUCHI SHUZOJO

雑穀甘ざけ 福岡県　/　山口酒造場

米の他に雑穀を使った甘酒、見た目の割にさっぱりしています

Made with 11 kinds of grains.  Mild sweetness.

無農薬・無化学肥料の自然米を使用した、濃厚な味わい

Made only with organic rice.  Thick and rich.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米  Domestic rice

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

NIIDAHONKE FUKUSHIMA / NIIDA HONKE


