
Price / Cup

60㎖ 30㎖

1 販売価格
（税込）

720㎖ 5,500¥       

Alc. 17% 30% +3

酸度 Acidity 1.3

2 販売価格
（税込）

720㎖ 4,800¥       

Alc. 16% 35% +1

酸度 Acidity 1.4

3 販売価格
（税込）

720㎖ 4,070¥       

Alc. 15% 40% 非公開

酸度 Acidity 非公開

4 販売価格
（税込）

720㎖ 2,640¥       

Alc. 16% 50% -5

酸度 Acidity 1.7

5 販売価格
（税込）

720㎖ 3,300¥       

Alc. 15% 40% +3

酸度 Acidity 1.3

6 販売価格
（税込）

720㎖ 2,750¥       

Alc. 15% 50% +2

酸度 Acidity 1.6

空 愛知県　/　関谷醸造

なめらかで上品な味わい

Gentle and smooth
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

萩乃露 慈雨 滋賀県　/　福井弥平商店

濃醇で爽やかな味わい　幅広い料理と楽しめる

Rich and refreshing. Can be enjoyed with wide range of cuisine
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 愛山 AIYAMA

SAKEHITOSUJI OKAYAMA / TOSHIMORI SHUZO

酒一筋 赤磐雄町 岡山県　/　利守酒造

梨やリンゴのようなフレッシュななかに蜜を感じさせる香りと旨味、酸味

Refreshing fruity aroma with rich umami and acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 雄町 OMACHI

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 有機五百万石 ORGANIC GOHYAKUMANGOKU

TENTAKA TOCHIGI / TENTAKA SHUZO

天 鷹　有機 栃木県　/　天鷹酒造

やさしい舌ざわり、まろやかな味わい

Gentle mouthfeel derived from its organic ingredients

伝心 ﾌｧｰｽﾄｸﾗｽ 福井県　/　一本義久保本店

瑞々しく華やかな香り、まろやかな余韻

Refreshing and elegant aroma with gentle aftertaste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

HAGINOTSUYU SHIGA / FUKUI YAHEI SHOTEN

NISHINOSEKI OITA / KAYAJIMA SHUZO

西の関 はんなり 大分県　/　萱島酒造

上品で膨らみのある味わい

Gentle and rich
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KU AICHI / SEKIYA JOZO

日本酒
SAKE

SAKE TYPE

Brand name Area / Producer Price / Bottle  (tax included)

DENSHIN FUKUI / IPPONGI KUBO HONTEN



8 販売価格
（税込）

720㎖ 2,200¥       

Alc. 15% 40%/30% +18

酸度 Acidity 1.3

60㎖ 30㎖

16 販売価格
（税込）

720㎖ 4,950¥       

Alc. 17% 40% 非公開

酸度 Acidity 非公開

17 販売価格
（税込）

720㎖ 6,050¥       

Alc. 18% 35% +4

酸度 Acidity 1.3

18 販売価格
（税込）

720㎖ 2,750¥       

Alc. 15% 49% +3

酸度 Acidity 1.2

19 販売価格
（税込）

720㎖ 2,750¥       

Alc. 15% 50% +4

酸度 Acidity 1.3

20 販売価格
（税込）

720㎖ 2,750¥       

Alc. 16% 50% -

酸度 Acidity -

22 販売価格
（税込）

720㎖ 3,025¥       

Alc. 16% 50% +3

酸度 Acidity 1.5 使用米（Rice) 山田錦・雄山錦 YAMADANISHIKI・OYAMANISHIKI

幻の瀧 富山県　/　皇国晴酒造

控えめな香りと軽やかな味わい

Mild aroma with light mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

切れ味の良い辛口

Dry and crisp

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

KAGAMIYAMA SAITAMA / KOEDO KAGAMIYAMA SHUZO

使用米（Rice) さけ武蔵 SAKEMUSASHI

鏡　山 埼玉県　/　小江戸鏡山酒造

豊かな香りと味わい

Rich body ginjo

SAGA / SETOU SHUZO

東 長 しずく搾り 佐賀県　/　瀬頭酒造

フルーティーな香り、やさしい米の甘み

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

MABOROSHINOTAKI TOYAMA / MIKUNIHARE SHUZO

使用米（Rice) 山田錦・美山錦 YAMADANISHII・MIYAMANISHIKI

三千盛 岐阜県　/　三千盛

MICHISAKARI GIFU / MICHISAKARI

ZAKU MIE / SIMIZUSEIZABURO SHOTEN

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

淡麗で芳醇な味わい

Light yet rich taste

Fruity aroma with sweetness

AZUMACHO

作　陽山一滴水 三重県　/　清水清三郎商店

柔らかな味わいとさわやかな香り

Refreshing aroma and smooth mouthfeel

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

SAWANOI TOKYO / OZAWA SHUZO

澤乃井 東京都　/　小澤酒造

NANAWARAI NAGANO / NANAWARAI SHZUO

七　笑 長野県　/　七笑酒造

繊細で柔らかい味わい

Delicate and gentle taste

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 美山錦 MIYAMANISHIKI



23 販売価格
（税込）

720㎖ 4,015¥       

Alc. 16% 35% +4

酸度 Acidity 1.2

24 販売価格
（税込）

720㎖ 2,530¥       

Alc. 14% 50% +5

酸度 Acidity

25 販売価格
（税込）

720㎖ 4,125¥       

Alc. 17% 40% +3

酸度 Acidity 1.2

26 販売価格
（税込）

300㎖ 858¥          

Alc. 15% 48% +6

酸度 Acidity 1.2

27 販売価格
（税込）

180㎖ 599¥          

Alc. 17% 50% +1.5

酸度 Acidity

28 販売価格
（税込）

100㎖ 174¥          

Alc. 15% 50% +4

酸度 Acidity 1.3

60㎖ 30㎖

31 販売価格
（税込）

720㎖ 1,870¥       

Alc. 15% 60% +2

酸度 Acidity 1.5

越の関　極 新潟県　/　塩川酒造

華やかな香りと穏やかな味わい

Elegant aroma with mild taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 越淡麗 KOSHITANREI

山田錦・夢の香 YAMADANISHIKI・YUMENOKA

山田錦 YAMADANISHIKI

KOSHINOSEKI NIIGATA / SHIOKAWA SHUZO

KOKKEN

使用米（Rice)

GOLD KAMOTSURU HIROSHIMA / KAMOTSURU SHUZO

ゴールド賀茂鶴 広島県　/　賀茂鶴酒造

大吟醸特有の華やかな香りと、芳醇でキメ細やかな味わい

Refined aroma and smooth taste with gold leaf in the bottle

キレの良い淡麗な味わい

フルーティーな香り、まろやかな口当たり、さらりとしたのど越し

Fruity aroma with gentle mouthfeel
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice)

華やかな香りとすっきりした味わい

ONE CUP OZEKI HYOGO / OZEKI

DEWAZAKURA YAMAGATA / DEWAZAKURA SHUZO

出羽桜 山形県　/　出羽桜酒造

使用米（Rice) 国産米 Domestic Rice

Light and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

MINENOSEI CHIBA / MIYAZAKI SHUZOTEN

峯の精 千葉県　/　宮崎酒造店

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

FUKUSHIMA / KOKKEN SHUZO

華やかな香りとさっぱりした味わい

Elegant and refreshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

ワンカップミニ大関 干支ラベル 兵庫県　/　大関

東北泉　芳 山形県　/　高橋酒造店

TOUHOKUIZUMI YAMAGATA / TAKAHASHI SHUZOTEN

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

Elegant aroma with smooth taste

國　権 福島県　/　國権酒造

華やかな香り、ほんのりした甘さ、キレのあるのど越し

Gentle and crisp

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)



32 販売価格
（税込）

720㎖ 2,420¥       

Alc. 16% 50% -1

酸度 Acidity 1.3

33 販売価格
（税込）

720㎖ 1,980¥       

Alc. 16% 50% -3

酸度 Acidity 1.3

34 販売価格
（税込）

720㎖ 1,746¥       

Alc. 15% 55% +5

酸度 Acidity 1.5

35 販売価格
（税込）

720㎖ 2,200¥       

Alc. 16% 55% ±0

酸度 Acidity 1.3

36 販売価格
（税込）

720㎖ 2,310¥       

Alc. 15% 50% +2

酸度 Acidity 1.6

37 販売価格
（税込）

720㎖ 2,000¥       

Alc. 14% 60% -1

酸度 Acidity 1.3

38 販売価格
（税込）

720㎖ 1,540¥       

Alc. 15% 59% -1

酸度 Acidity 1.5

KANAGAWA / SETO SHUZOTEN

ISHIZUCHI EHIME / ISHIZUCHI SHUZO

石　槌　愛山 愛媛県　/　石鎚酒造

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

セトイチ かくぴぃ

日本酒度（Sake Meter Value)

日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 吟ぎんが GINGINGA

杉　姫 山口県　/　山城屋酒造

SUGIHIME YAMAGUCHI / YAMASHIROYA SHZUO

華やかな香りとふくよかな味わい

使用米（Rice)

使用米（Rice)

神奈川県　/　瀬戸酒造店

華やかさと軽やかさが引き立て合う酒

Fruity and refreshing

精米歩合（Polishing ratio)

長野県　/　薄井商店

TSUKINOWA IWATE / TSUKINOWA SHUZOTEN

月の輪 岩手県　/　月の輪酒造店

穏かな香り、スッキリとした味わい

Gentle flavor and light taste

精米歩合（Polishing ratio)

透明感のある甘み、繊細で瑞々しい酸味

Clean sweetness with delicate and refreshing acidity

美山錦 MIYAMANISHIKI

巖

日本酒度（Sake Meter Value)

雄町 OMACHI

HAKUBANISHIKI NAGANO / USUI SHOTEN

白馬錦

芳醇な香りと淡麗な味わい

Light crisp taste with gentle aroma
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 若水 WAKAMIZU

HANAICHIMONME GUNMA / OOTONE SHUZO

花一匁 群馬県　/　大利根酒造

熟した南国フルーツのような香り、ほのかな後口の苦味

Matured tropical fruits like flavor with a slight bitter aftertaste
精米歩合（Polishing ratio)

群馬県　/　高井

おだやかな香味

Gentle taste

精米歩合（Polishing ratio)

SETOICHI KAKUPI

Elegant aroma with gentle taste

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 愛山 AIYAMA

日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

IWAO GUNMA / TAKAI



39 販売価格
（税込）

720㎖ 1,430¥       

Alc. 15% 60% +3

酸度 Acidity 1.7

40 販売価格
（税込）

720㎖ 1,815¥       

Alc. 15% 50% -7

酸度 Acidity 2.0

41 販売価格
（税込）

720㎖ 1,991¥       

Alc. 16% 50% ±0

酸度 Acidity 1.5

42 販売価格
（税込）

720㎖ 1,870¥       

Alc. 15% 55% +2

酸度 Acidity 1.6

43 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       

Alc. 15% 50% -6

酸度 Acidity 1.8

60㎖ 30㎖

51 販売価格
（税込）

720㎖ 1,298¥       

Alc. 14% 65% +3

酸度 Acidity 1.6

52 販売価格
（税込）

720㎖ 1,485¥       

Alc. 15% 55% +3

酸度 Acidity 1.5

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

HAKONEYAMA KANAGAWA / INOUE SHUZO

使用米（Rice) 神の穂 KAMINOHO

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

箱根山 神奈川県　/　井上酒造

爽やかで軽快な香りと淡麗な味わい

Refreshing and light

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 吟の精 GINNOSEI

きりりとした酸、キレの良さ

Crisp with good acidity

すっきりとキレの良い後口、バランスの良い酒

Well balanced refreshing and crisp

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

甘味と酸味のバランスがとれた旨口

Well balanced acidity and sweetness

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 吟の里 GINNOSATO

HORAISEN WA AICHI / SEKIYA JOZO

UIJIN SHIMANE / FURUHASHI SHUZO

蓬莱泉　和 愛知県　/　関谷醸造

島根県　/　古橋酒造

ふくよかで爽やかな味わい　超軟水の仕込水

AKITABARE AKITA / AKITA SHUZO

初　陣

山田錦・酒香錦 YAMADANISHIKI・SAKANISHIKI

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice)

KAIUN SHIZUOKA / DOI SHUZOJO

開　運 静岡県　/　土井酒造場

秋田晴 秋田県　/　秋田酒造

使用米（Rice) 山田錦/国産米 YAMADANISHIKI / DOMESTIC RICE

Refreshing and mild taste

KUROMATU INATEN NARA / INADA SHUZO

黒松稲天 奈良県　/　稲田酒造

まろやかな口当り、しっかりした味わい

Mild mouthfeel with rich taste

AGEUMA MIE / HOSOKAWA SHUZO

上げ馬 三重県　/　細川酒造

まろやかな味わい

Mild and gentle



53 販売価格
（税込）

720㎖ 2,750¥       

Alc. 14% 81% -14

酸度 Acidity 3.8

54 販売価格
（税込）

720㎖ 1,466¥       

Alc. 16% 50%/60% 非公開

酸度 Acidity 1.5

55 販売価格
（税込）

720㎖ 1,815¥       

Alc. 16% 60% -10

酸度 Acidity 1.8

56 販売価格
（税込）

720㎖ 1,100¥       

Alc. 15% 70% -2

酸度 Acidity 1.7

57 販売価格
（税込）

720㎖ 1,551¥       

Alc. 15% 55%/60% 非公開

酸度 Acidity 非公開

60㎖ 30㎖

66 販売価格
（税込）

720㎖ 1,925¥       

Alc. 16% 60% +6

酸度 Acidity 1.4

67 販売価格
（税込）

720㎖ 1,353¥       

Alc. 15% 70% +11

酸度 Acidity 2.5

Well balanced sweetness and acidity

使用米（Rice) ひとごこち・あさひの夢 HITOGOKOCHI・ASAHINOYUME

SHICHIKEN YAMANASHI / YAMNASHI MEIJO

七　賢 山梨県　/　山梨銘醸

爽快な辛口

Refreshing and dry

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

露葉風 TSUYUHAKAZE使用米（Rice)

KURAMOTO R1 NARA / KURAMOTO SHUZO

KURAMOTO R1 奈良県　/　倉本酒造

根知男山

酸味と調和したほど良い甘さ、キレの良さ

NECHIOTOKOYAMA NIIGATA / WATANABE SHUZOTEN

日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 五百万石

新潟県　/　渡辺酒造店

米作りから酒造りまで一貫生産する酒蔵

Produce all process from rice to sake

精米歩合（Polishing ratio)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 雄町 OMACHI

静岡県　/　静岡平喜酒造

使用米（Rice) 玉栄 TAMASAKAE

乳酸菌由来の酸味にバランスの良い甘み

Good balance of acidity and sweetness

精米歩合（Polishing ratio)

使用米（Rice) 京の輝き KYONOKAGAYAKI

与謝娘 ルネッサンス 京都府　/　与謝娘酒造

TOTTORI / YAMANE SHUZOJO

日置桜 鳥取県　/　山根酒造場

ボディとうまみのある辛口

Dry junmai with body and umami

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

神奈川県　/　川西屋酒造店

燗でおいしいふくらみとキレのある酒

TANZAWASAN KANAGAWA / KAWANISHIYA SHUZOTEN

Dry and crisp. Good to drink hot

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 阿波山田錦 YAMADANISHIKI

KIHEI SHIZUOKA / SHIZUOKA HIRAKI SHUZO

喜　平

ワイン酵母使用　スモーキーで深みのある味わい

Smoky and rich

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

YOSAMUSUME KYOTO / YOSAMUSUME SHUZO

日本酒度（Sake Meter Value)

HIOKIZAKURA

丹澤山　麗峰



68 販売価格
（税込）

720㎖ 1,650¥       

Alc. 15% 60% +3

酸度 Acidity 非公開

69 販売価格
（税込）

720㎖ 3,072¥       

Alc. 18% 70～75％ +1.5

酸度 Acidity 2.0

70 販売価格
（税込）

300㎖ 550¥          

Alc. 14% 65%/69% +2

酸度 1.5

71 販売価格
（税込）

720㎖ 1,578¥       

Alc. 15% 60% +4

酸度 Acidity 1.8

72 販売価格
（税込）

720㎖ 1,760¥       

Alc. 16% 65% +3

酸度 Acidity 1.7

73 販売価格
（税込）

720㎖ 4,180¥       

Alc. 15% 65% +5

酸度 Acidity 1.5

74 販売価格
（税込）

720㎖ 2,200¥       

Alc. 20% 80% +19

酸度 Acidity 2.7

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

DAISHICHI FUKUSHIMA / DAISHICHI SHUZO

大七　生酛 福島県　/　大七酒造

SOHOMARE TOCHIGI / SOHOMARE SHUZO

OKAYAMA / MUROMACHI SHUZO

櫻室町 岡山県　/　室町酒造

芳醇な香り、力強い味わいの辛口

栃木県　/　惣誉酒造

SOHOMARE

奥行きと幅のある味わい

Rich, dry, and flavorful

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

栃木県　/　惣誉酒造

生酛仕込。生酛の旨みと酸味のバランスが絶妙

Rich umami and good acidity.

豊かで厚みのある味わい

Rich and well balanced

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU

兵庫県　/　剣菱酒造

5年以上熟成したブレンド酒　濃厚な芳香と甘み

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

瑞祥 黒松剣菱

ZUISHO KENBISHI HYOGO / KENBISHI SHUZO

惣　誉 生酛純米

祷と稔 石川県　/　福光屋

やわらかな口当りと豊満なコク、ボディ

Gentle mouthfeel with rich taste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 有機フクノハナ FUKUNOHANA

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

SAKURAMUROMACHI

INORI TO MINORI ISHIKAWA / FUKUMITSUYA

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 雄町 OMACHI

A blend of sake aged over 5 years

TOCHIGI / SOHOMARE SHUZO

惣誉　辛口

純米 / Junmai

Dry and rich

純米 / Junmai

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 有機美山錦 MIYAMANISHIKI

コクと複雑味のある辛口純米

Rich, dry, and complexed

NANOTSUKI IBARAKI / TSUKINOI SHUZOTEN

茨城県　/　月の井酒造店和の月



75 販売価格
（税込）

720㎖ 1,540¥       

Alc. 14% 64% +2

酸度 Acidity 1.6

76 販売価格
（税込）

180㎖ 440¥          

Alc. 14% 70% +8

酸度 Acidity 1.4

60㎖ 30㎖

81 販売価格
（税込）

180㎖ 351¥          

Alc. 17%

酸度 Acidity

82 販売価格
（税込）

720㎖ 902¥          

Alc. 15% 60%/65% +12

酸度 Acidity 1.2

60㎖ 30㎖

91 販売価格
（税込）

720㎖ 1,875¥       

Alc. 14% 50% -10

酸度 Acidity 1.6

92 販売価格
（税込）

720㎖ 1,430¥       

Alc. 16% 60% ±0

酸度 Acidity 1.8

HOUYOU MIYAGI / UCHIGASAKI SHUZOTEN 純米 / Junmai

Refreshing and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

亀泉　CEL-24 高知県　/　亀泉酒造

華やかな香りと白ワインのような酸味

Refreshing and fruity aroma with good acidity
精米歩合（Polishing ratio)

使用米（Rice) まなむすめ MANAMUSUME

KAMEIZUMI KOCHI / KAMEIZUMI SHUZO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

Namazake is an unpasteurized sake. You can enjoy a very fresh and fruity flavor with live enzyme and yeast. It is a type of sake which you can
drink only in Japan.

兵庫県　/　剣菱酒造

濃厚でコクのある酒

Rich and matured. Nada style.

国産米 DOMESTIC RICE

Gentle aroma with mild umami
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

KIRINZAN NIIGATA / KIRINZAN SHUZO

たかね錦/こしいぶき TAKANENISHIKI/ KOSHIIBUKI

使用米（Rice)

KENBISHI HYOGO / KENBISHI SHUZO

黒松剣菱

AKISHIKA OSAKA / AKISHIKA SHUZO

秋鹿　バンビカップ 大阪府　/　秋鹿酒造

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

麒麟山 新潟県　/　麒麟山酒造

キレのある辛口酒

Dry and crisp
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

鳳　陽 宮城県　/　内ケ崎酒造店

若々しい香り、すっきりしたのど越し

使用米（Rice)

日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

しっかりとした辛口の純米

Rich and dry

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

SAGA / GOCHODA SHUZO

佐賀県　/　五町田酒造

穏やかな香り、まろやかな旨味

山田錦 YAMADANISHIKI

東　一

使用米（Rice)

AZUMAICHI



93 販売価格
（税込）

720㎖ 1,650¥       

Alc. 15% 55% ±0

酸度 Acidity 1.5

94 販売価格
（税込）

720㎖ 1,540¥       

Alc. 15% 55% +5

酸度 Acidity 1.7

95 販売価格
（税込）

720㎖ 1,650¥       

Alc. 18% 60% +4

酸度 Acidity 2.1

96 販売価格
（税込）

720㎖ 1,870¥       

Alc. 16% 60% +5

酸度 Acidity 1.8

121 販売価格
（税込）

720㎖ 4,400¥       

Alc. 16% 38% 非公開

酸度 Acidity 非公開

122 販売価格
（税込）

720㎖ 3,300¥       

Alc. 17% 40%/50% +3

酸度 Acidity 1.3

123 販売価格
（税込）

720㎖ 2,475¥       

Alc. 16% 47% -3

酸度 Acidity 1.7

Harima is well known as the birth place of Yamadanishiki which is the most popular sake rice in Japan. The original Yamadanisiki rice is strictly
protected at the local technical center. The oldest written document says that sake brewing using koji was done in this region. Harima is blessed
with the climate which suits the production of sake rice, and its water which contains little iron and appropreate minerals suits the sake
production.

キメ細かく、すっきりとしたのど越し

Aromatic as well as refreshing
精米歩合（Polishing ratio)

使用米（Rice) 山田錦・秋田酒こまち YAMADANISHIKI・AKITA SAKEKOMACHI

YUKINOBOSHA AKITA / SAIYA SHUZOTEN 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

日本酒度（Sake Meter Value)

純米 / Junmai

花　垣 福井県　/　南部酒造場

清冽で芳醇

Rich and refreshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 五百万石 GOHYAKUMANGOKU

使用米（Rice)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

千本錦 SENBONNISHIKI

HONSHUICHI

雪の茅舎 秋田県　/　斎彌酒造店

FUJITAIKAN IBARAKI / MORISHIMA SHUZO 純米 / Junmai

富士大観 茨城県　/　森島酒造

フレッシュで軽快

Light and refreshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) ひたち錦 HITACHINISHIKI

HANAGAKI FUKUI / NANBU SHUZOJO

HIROSHIMA / UMEDA SHUZOJO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

本州一 広島県　/　梅田酒造場

フルーティーで華やか、すっきりした味わい

Fruity and refreshing

Elegant and fruity aroma
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

CHUSHINGURA HYOGO / OKUTO SHOJI 純米吟醸 / Junmai-Ginjo

忠臣蔵 兵庫県赤穂市　/　奥藤商事

赤穂浪士47士から47％精米。香り高い酒。

Fruity and good aftertaste
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

精米歩合（Polishing ratio)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

TATSURIKI HYOGO / HONDA SHOTEN 大吟醸 / Daiginjo

龍力 米のささやき 兵庫県姫路市　/　本田商店

特A地区産山田錦を使用。青りんごのような芳香と桃のようにジューシーな甘味

Fruity aroma like a blue apple, and sweetness like a peach

AKASHITAI HYOGO / AKASHI SHURUI JOZO 純米大吟醸 / Junmai-Daiginjo

明石鯛 兵庫県明石市　/　明石酒類醸造

華やかでフルーティーな香り



124 販売価格
（税込）

720㎖ 1,699¥       

Alc. 15% 60% +3

酸度 Acidity 1.6

125 販売価格
（税込）

720㎖ 1,430¥       

Alc. 16% 60% +4

酸度 Acidity 1.6

60㎖ 30㎖

131 販売価格
（税込）

500㎖ 1,650¥       

Alc. 3% 70% -136

酸度 Acidity 2.4

132 販売価格
（税込）

300㎖ 506¥          

Alc. 14% 70% -25

酸度 Acidity 2.0

141 販売価格
（税込）

750㎖ 2,200¥       

Alc. 12% 55% -32

酸度 Acidity 4.0

60㎖ 30㎖

142 販売価格
（税込）

360㎖ 1,100¥       

Alc. 11%

酸度 Acidity

とろけるような絹ごしの舌触りの甘酸っぱいお酒　室町時代の製法を再現

Silky and mild taste. Creamy and thick
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

SHIRAKAWAGO GIFU / MIWA SHUZO

白川郷 岐阜県　/　三輪酒造

Nigori has a cloudy appearance caused by yeast and fine particles of rice because it is pressed with a coarse meshed cloth.       It usually has a
pronounced taste of rice.

HAKATANERIZAKE FUKUOKA / WAKATAKEYA SHUZOJO

博多練酒 福岡県　/　若竹屋酒造場

使用米（Rice) 夢一献 YUMEIKKON

MASUMI NAGANO / MIYASAKA JOZO

真澄 origarami 長野県　/　宮坂醸造

ほど良い酸味と上品な甘さ

There are sparkling varieties in which the sake is carbonated by trapping carbodioxide produced from second fermentation in the bottle or by
injecting carbondioxide. The appearance differs from a clear type to cloudy type.

辛口　　Dry

とろりとした濃厚なにごり

Creamy and thick
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 岐阜県産米 GIFU RICE

SHICHIKEN YAMANASHI / YAMANASHI MEIJO

七賢　山の霞 山梨県　/　山梨銘醸

Gentle acidity and sweetness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

きめ細かい泡とフルーティーな吟醸香

Smooth and refreshing
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

たましずく 兵庫県加東市　/　神結酒造

やわらかい吟醸香と爽やかな酸味

Mild fruity aroma and refreshing acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

SHIRASAGINOSIRO HYOGO / TANAKA SHUZOJO 純米 / Junmai

白鷺の城 兵庫県姫路市　/　田中酒造場

すっきりした果実系の酸味

Refreshing fruity acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

TAMASHIZUKU HYOGO / KAMIMUSUBI SHUZO 純米吟醸 / Junmai-Ginjo



146 販売価格
（税込）

300㎖ 858¥          

Alc. 5% 70% -90

酸度 Acidity 5.5

60㎖ 30㎖

151 販売価格
（税込）

300㎖ 3,300¥       

Alc. 17% 40% +2

酸度 Acidity 1.2

152 販売価格
（税込）

720㎖ 2,200¥       

Alc. 18% 60% 非公開

酸度 Acidity 非公開

60㎖ 30㎖

161 販売価格
（税込）

720㎖ 1,715¥       

Alc. 14% 68% +1

酸度 Acidity 1.4

甘口　　Sweet
NENE YAMAGUCHI / SAKAI SHUZO

ね ね 山口県　/　酒井酒造

優しい発泡感。ほのかな甘みとマスカットのような爽やかな風味

Sake that is stored more than 3 years is called Koshu (aged sake). The character of aged sake differs accoding to the environment of the
storage. The color changes to yellow or amber, and the aroma comes to show a charactor like caramel, honey, dried fruits, or knuts, which is a
bit similar to sherry and madeira.

Muscat like aroma with refreshing sweetness
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 日本晴れ NIHONBARE

ナッツ様な熟成香、酸味を伴う旨味

Nutty matured flavor with rich umami and acidity
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

KIDOIZUMI CHIBA / KIDOIZUMI SHUZO

木戸泉　純米5年 千葉県　/　木戸泉酒造

使用米（Rice) 山田錦 YAMADANISHIKI

熟露枯　大吟醸10年 栃木県　/　島崎酒造

クリーミーでスパイシーな深みのある熟成感

Daiginjo aged more than 5 years. Refined aroma like vanilla with elegant complexity.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

UROKO Daiginjo 10 years TOCHIGI / SHIMAZAKI SHUZO

吉野杉の樽酒 奈良県　/　長龍酒造

やわらかな樽香とふくらみのある味わいの山廃純米樽酒

Delicate and mild flavor with complexity.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Taruzake is stored in a Japanese cedar cask for a while to obtain a pleasant cedar aroma. Until the beginning of the 20th century, sake was
normally transported in casks. Now we drink Taruzake at a special occasion such as wedding ceremomy or new year celebration.

YOSHINOSUGI NO TARUZAKE NARA / CHORYO SHUZO

使用米（Rice) 雄町 OMACHI



60㎖ 30㎖

171 販売価格
（税込）

300㎖ 1,386¥       

Alc. 16% 65% -44

酸度 Acidity 3.5

172 販売価格
（税込）

720㎖ 2,640¥       

Alc. 16% 60% -60

酸度 Acidity 4.5

173 販売価格
（税込）

720㎖ 4,950¥       

Alc. 16%

酸度 Acidity

60㎖

201 販売価格
（税込）

630ｇ 540¥          

Alc. 0%

酸度 Acidity

202 販売価格
（税込）

490ｇ 994¥          

Alc. 0%

酸度 Acidity

203 販売価格
（税込）

720㎖ 899¥          

Alc. 0%

酸度 Acidity

HANAHATO 8 years HIROSHIMA / ENOKI SHUZO

華鳩　8年貯蔵 広島県　/　榎酒造

とろりと濃厚な甘口。バニラアイスにかけてチョコレートやレーズンと。

Sweet, thick, and complexed. Caramel flavor. Good with ice cream or chocolate.

Kijoshu is made by a special method using sake instead of water in the brewing process, which makes it very rich and sweet.    It is often
described as sweet sherry or dessert wine. Kijoshu shows good complexity after maturing for years.

百 栃木県　/　渡邊酒造

比較的さっぱりとした貴醸酒。オンザロックで美味しい。

Light type Kijoshu.  Good to be served on the rocks.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

HYAKU TOCHIGI / WATANABE SHUZO

使用米（Rice) ひとごこち・LGCソフト HITOGOKOCHI・LGC-SOFT

MASUIZUMI OAK CASK TOYAMA / MASUDA SHUZOTEN

満寿泉 オーク樽熟成 富山県　/　桝田酒造店

Amazake is a non-alcoholic traditional beverage of Japan. It has been loved by Japanese people as an energy drink to stay health. Many women
drink amazake to keep their skin moist and to keep healthy internal environment.

使用米（Rice) 国産米 DOMESTIC RICE

樽香と蜂蜜様の上品な味わい

Oak flavor with elegant sweetness like honey

精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

Made only with organic rice.  Thick and rich.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米  Domestic rice

FUKUMITSUYA ISHIKAWA / FUKUMITSUYA

ZAKKOKU AMAZAKE FUKUOKA / YAMAGUCHI SHUZOJO

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

米の他に雑穀を使った甘酒、見た目の割にさっぱりしています

Made with 11 kinds of grains.  Mild sweetness.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

糀あまさけ 福島県　/　仁井田本家

糀甘酒 石川県　/　福光屋

添加物不使用のすっきりとした味わい

Made only with koji. Light and refreshing type.
精米歩合（Polishing ratio) 日本酒度（Sake Meter Value)

使用米（Rice) 国産米 Domestic rice

NIIDAHONKE FUKUSHIMA / NIIDA HONKE

雑穀甘ざけ 福岡県　/　山口酒造場

無農薬・無化学肥料の自然米を使用した、濃厚な味わい


